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STANOVENIE EDTAV MAJONEZE

CHARAKTERISTIKA:

Kvalita a doba pouzitia majonézy, majonézovych omacok a dressingov st ovplyviiované najméd oxidacnymi
zmenami pritomného tuku. Ako ucinny antioxidant sa pouziva EDTA (sodnéd sol' etyléndiaminotetraoctove;j
kyseliny), ktorej obsah je vSak limitovany (75 mg/kg). Preto je nutné disponovat vhodnou metéodou pre
stanovenie EDTA. Existuje niekol’ko postupov (HPLC, ITP), avSak vSetky vyzaduju pomerne nérocnt
predupravu vzorky. On-line spojenie kapilarnej izotachoforézy a zonovej elektroforézy s vyuzitim UV svetlo
absorbujuceho komplexu EDTA-Fe(Ill) umoziuje stanovit EDTA v majonéze s minimalnou predupravou
vzorky.
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Obr. 1 : Zaznam analyzy vzorky majonézy (2g/100ml) v operac¢nom systéme I.
A - zaznam z predseparacénej kolony, krok ITP
D — zaznam z UV detektor analytickej kolény, CZE krok
Obsah EDTA zodpoveda 71 mg/kg

Podmienky: operacny systém |.
vodiaci elektrolyt :
10 mM HCI + 20 mM histidin + 0,1% hydroxypropylmethyl celul6za
zakoncujuci elektrolyt :
5 mM MES + 2 mM histidin
nosny elektrolyt
25 mM MES + 10 mM BTP
V=30 ul; I1 =250 pA; 12 =150 pA; doba analyzy : 15 -20 minut
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Obr. 2 : Zaznam analyzy vzorky majonézy (2g/100ml) v operatnom systéme II.
A - zaznam z predseparacénej kolony, krok ITP
D — zaznam z UV detektor analytickej kolény, CZE krok
Obsah EDTA zodpoveda 71 mg/kg, Y = neznama zlozka vo vzorke

Podmienky: operacny systém |I.
vodiaci elektrolyt :
10 mM HCI + 14 mM B-alanin+ 0,1% hydroxypropylmethyl celuléza
zakoncujuci elektrolyt :
5 mM kyselina octova
nosny elektrolyt
100 mM kyselina octova + 20 mM B-alanin
V=30 ul; I1 =250 pA; 12 =150 pA; doba analyzy : 15 -20 minut

Uprava vzorky:

Do 100 ml odmernej banky navazime 2 g vzorky majonézy, pridame asi 75 ml vody a 1 ml roztoku Zelezitej soli
(10 mM FeCl3.6H20 + 5 mM HCI), dékladne premieSame a vlozime na 1 minutu do ultrazvuku. Po doplneni po
znacku a po odstredeni (prip. filtracii) sa filtrat priamo analyzuje.

Vysledky :

Vyhodou operacného systému | je moznost' stanovenia kyseliny octovej a sorbovej vedla EDTA. Nevyhodou je
Zlozitej§i zaznam z UV detektora, ¢o mdze ovplyvnit vyhodnotenie EDTA (vid obr.1). Operacny systém Il
poskytuje velmi jednoduchy UV zadznam a pre stanovenie EDTA je vhodnejsi (vid obr.2)

Zavislost' plochy piku EDTA-FE(ll) (UV zaznam z analytickej kapilary CZE kroku) na koncentracii je linearna
v intervale 0,04 az 1 nmol EDTA

Opakovatelnost’ metédy vyjadrena ako relativna smerodatna odchylka na koncentranej urovni 75 mg/l je 2%.
Spatny nalez na urovni 75 mg EDTA/g je 97%. Detekény limit je 5.10° mol EDTA/, ¢o zodpoveda 3mg/kg
vzorky.
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Pristroje pre izotachoforézu a kapilarnu zonovu elektroforézu vyraba:
Villa Labeco s.r.o., Chrapc¢iakova 1, 052 01 SpiSska Nova Ves
www.villalabeco.sk
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